Contenitori SCHAFER -
Fusti per
il vostro vino

La soluzione efficiente e pratica per vini e spumanti che mantiene
inalterata la qualita del vostro prodotto sino all‘ultima goccia
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Sistemi di contenitori SCHAFER -
Sistemi di contenitori per l'industria delle

bevande!

PLUS KE

Bevande alla spina in qualsiasi luogo ed in qualsiasi momento. |
contenitori SCHAFER sono innovativi, riutilizzabili e garantiscono
un piacere puro dalla prima all'ultima goccia. Le bevande in fusto
sono l'ultima tendenza. Sempre pil persone, in diverse occasioni,
preferiscono bere un bicchiere di vino, prosecco o spumante. Con
la sua gamma di KEG riutilizzabili, SCHAFER & in grado di offrire
soluzioni su misura per questa nuova tendenza gastronomica e
diristorazione. A differenza delle numerose bottiglie aperte, i fusti
SCHAFER garantiscono il piacere fino all'ultima goccia, senza
alcuna perdita di qualita. Da quattro decenni, SCHAFER definisce
gli standard con idee e prodotti innovativi ed ha acquisito una

vasta esperienza nella tecnologia dei fusti riutilizzabili. Nell'industria

delle bevande sono gia in uso piu di 30 milioni di fusti SCHAFER.

Di questi, un milione, appartiene gia al mercato del vino.
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Sistemi di contenitori SCHAFER -
Soluzioni di contenitori per vino e spumante

Volete offrire ai vostri clienti un’ampia scelta di bevande della
migliore qualita possibile, ma avete solo uno spazio limitato?

Allora i nostri fusti slim-line sono proprio cio che fa per voi!

B Un fornitore di sistemi con un ampio portfolio

B KEG e accessori da un unico fornitore

¥ Il KEG come ambasciatore del vostro marchio

B Massima qualita - in uso in tutto il mondo

B Consulenza individuale in loco



SCHAFER KEG -
Un grande vantaggio in termini di efficienza
ed economicita

Il ciclo economico perfetto

| KEG SCHAFER sono la soluzione efficiente e pratica per chi esige
gli standard piu elevati. | clienti possono beneficiare di uno spazio
di stoccaggio ridotto: non ci sono bottiglie vuote da smaltire ed

i costi sono notevolmente pil vantaggiosi rispetto alle bottiglie.
Tutte le bevande possono essere erogate sempre in qualita otti-
male. Inoltre, un ciclo economico perfetto e la facilita d'utilizzo,
sono punti vincenti dei fusti SCHAFER.

| vantaggi sono evidenti

Montaggio: Tutte le varianti di montaggio possono essere
integrate

Testa di erogazione: |a giusta testa di erogazione per ogni
accessorio

Tracciabilita: con una codifica come un codice a caratteri,

un codice a barre o un transponder

Non é necessario smaltire i contenitori vuoti

Riempi-
mento




SCHAFER junior PLUS KEG -
Compatto e sottile

junior PLUS KEG: rivestito completamente o parzialmente di
poliuretano. Il fusto offre tutti i vantaggi del PLUS KEG oltre alle
sue dimensioni compatte.

Disponibile nei formati da 10,4, 15,5 o 20,5 litri in standard DIN.
Tutti i vantaggi in un unico fusto: tecnologia perfetta, manipola-
zione sicura, rivestimento completo in PU testato per la sicurez-

za, presentazione distintiva del marchio e logistica affidabile.

Cosa pud offrire di pit un fusto?

10,41 15,512 20,51
2,75 US-gal 4,10 US-gal 5,42 US-gal
101 151 201

Volume di riempi-

mento

Altezza 326 mm 443 mm 560 mm
@ esterno 239 mm 239 mm 239 mm
Peso " ca. 3,6 kg ca.44kg ca.52kg

 Peso senza montaggio 2 Disponibile solo completamente rivestito



SCHAFER Edelstahl-KEG -
Classico e sottile

Il fusto in acciaio inossidabile SUDEX & un vero e proprio classico
per vini fermi e frizzanti. La versione slim-line combina tutti i
vantaggi dei fusti in acciaio inossidabile — come la robustezza, la

durata e la massima praticita — in un design salvaspazio.

@ 237 mm @ 278 mm

20,51 20,51 10,51 12,51 15,51 20,51 25,51
5,28 US-gal 5,28 US-gal 2,64 US-gal 3,17 US-gal 3,96 US-gal 5,28 US-gal 6,61 US-gal

Volume di riempi-

012 1212 1512
mento
Altezza 560 mm 568 mm 281 mm 314 mm 365 mm 447 mm 532 mm
@ esterno 237 mm 237 mm 278 mm 278 mm 278 mm 290 mm 290 mm
Peso” ca. 6,0 kg ca. 6,0 kg ca. 4,5 kg ca.49kg ca.54kg ca. 6,3 kg ca. 72 kg

" Peso senza accessorio 2 10/12/15 | = Senza rullo



SCHAFER ECO Junior KEG -
Il peso leggero

Una forte presentazione del marchio in un design slim-line: questo
& lo SCHAFER ECO Junior KEG. Il vostro logo aziendale trasforma
questi fusti in veri e propri oggetti d'attrazione e stabilisce nuovi
standard di flessibilita, in quanto una clip di sicurezza consente

di sostituire I'anello superiore e quello inferiore in modo rapido e
semplice. Questi anelli in PP (polipropilene), completamente ricic-

labili, consentono di ridurre notevolmente il peso rispetto ai fusti

in completamente in acciaio e di evitare danni al fusto nell'uso

quotidiano, grazie al loro effetto ammortizzante.

Volume di riempi-

5,21 10,41 15,51 19,51 20,51
1,37 US-gal 2,75 US-gal 4,10 US-gal 516 US-gal 542 US-gal
51 101 151 191 201

mento
Altezza 200 mm 326 mm 443 mm 538 mm 560 mm
@ esterno 239 mm 239 mm 239 mm 239 mm 239 mm

Peso ca. 19kg ca.25kg ca.32kg ca. 3,6 kg ca.3,7kg



SCHAFER draft2go® -
Vino fresco per piccoli ristoranti

Sperimentate il vero sapore del vostro vino!
draft2go® offre la massima qualita e garantisce il puro divertimento,
sia che lo si utilizzi come alternativa a un bar esistente, sia che lo si
utilizzi come punto di erogazione aggiuntivo per le specialita a base
divino e spumante, sia che lo si utilizzi come bar mobile per eventi
all'aperto. Aprite nuove opportunita di mercato per la vostra attivita

offrendo vino, spumante e prosecco di qualita superiore, soprat-

tutto laddove, fino ad oggj, le bevande erano tutte in bottiglia!

Vantaggi che convincono = | fusto puo essere utilizzato in apparecchiature d'erogazione
= Gusto duraturo del sapore fresco alla spina e qualita di erogazi- convenzionali
one perfetta = Bassi costi di investimento e rapido ritorno sullinvestimento
= La camicia isolante ad alta efficienza mantiene la temperatura = | fusti possono essere richiusi e riutilizzati numerose volte
ideale pit a lungo = Mobilita significa nuovo potenziale di vendita
= Lalinea unidirezionale garantisce un‘igiene perfetta = Accessori innovativi per il raffreddamento “Icepack-Set”

= Testa di erogazione robusta e priva di manutenzione 10,3
. . . Contenuto
= Ricaricabile per la CO2 integrato nel KEG 2,72 US-gal

= Puo essere riempito sulle attrezzature di riempimento esistenti Volume di riempi- 101
" . mento
utilizzando un raccordo piatto
L les e . Altezza 394 mm
= Soluzioni di adattamento e possibilita di riempimento manuale
@ esterno 253 mm

disponibili su richiesta
= Facile da assemblare e utilizzare Peso ca.50kg



Le nostre sedi

Stabilimento di Betzdorf, Germania Stabilimento di Treuen, Germania Stabilimento OKS Iserlohn, Germania Stabilimento di Lede¢ nadSazavou
(Repubblica Ceca)

Attiviin tutto il mondo con aree di business diversificate

Nelle nostre sedi all'avanguardia in Germania, Repubblica Ceca e Stati Uniti, oltre 1.100 dipendenti contribuiscono ogni giorno al
successo del SCHAFER WERKE Group. Come gruppo di aziende con oltre 85 anni di esperienza nella lavorazione dell'acciaio e con
sede a Neunkirchen nella regione del Siegerland, siamo attivi in tutto il mondo con le unita commerciali diversificate, il Centro Ser-
vizi siderurgico EMW, SCHAFER Office and Works Equipment, SCHAFER Container Systems IBC, SCHAFER Container Systems KEG,
SCHAFER IT-Systems e SCHAFER Perforated Metal. Spirito imprenditoriale, orientamento al mercato e diversificazione sono le
forze trainanti della nostra azienda familiare fin dalla sua fondazione. l'eccellente qualita dei prodotti, I'utilizzo delle piu recenti

tecnologie e la stretta collaborazione con i nostri partner commerciali sono alla base del nostro successo.

SCHAFER Werke GmbH SCHAFER-SUDEXs.r.0.
Pfannenbergstr. 1 - 57290 Neunkirchen Podoli 5 - 58401 Lede¢ nad Sézavou

mgmam ' Germania Repubblica Ceca
s HAFER é T+49 2735787-481 - F +49 2735787-493 T +420 569 711-220 - F +420 569 711-226

info@schaefer-container-systems.de E-mail: info@schaefer-container-systems.cz
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